Yy sl

BRUNCH FETE DES MERES

JUS DE FRUITS

VIENNOISERIES

Croissant et scone maison, confitures, miche de pain chaud multi-grains

ENTREE

Carpaccio de boeuf, aioli de betterave jaune, cornichons frits,
croltons baguette, caramel balsamique

OEUF

(Euf poché dans le vin rouge, raviole de joue de porc,
jus de cuisson, mini pousse

PLAT PRINCIPAL

Cabillaud a la cajun, salade de légumes croquants, sauce au cidre,
pommes tournées

ou

Escalope de veau, aligot au Migneron, créeme d’estragon
et [égumes du marché

DESSERT

Cheesecake aux fruits, tombée de fruits rouges, glace vanille

Café, thé, tisane
55.00%

Brunch enfant (12 ans et moins) 21.00%



