
Menu de Noël 
(24  et 25 décembre) 

 
 
 

Sucette de foie gras mousse passion, allumette au fromage 

 

���� 
 

 

Saumon fumé maison, pommes gaufrettes, caviar de Mujol, pain grillé 
 

���� 

 

 

Velouté de courge mus qué, œuf parfait, chips de champignons des bois 
 

���� 

 

 

Filet de truite rôtie, jus de veau à la sauge, feuille de Bruxelles,  
purée d’artichaut à la truffe, mini navet 

 

ou 
 

Côte de veau grillée, pomme darphin, légumes d’hiver, 
 jus de veau au Porto 

 

���� 

 

 

Bûche de Noël  
 

���� 

 

 

Café, thé, tisane 

Chanteur/Crooner 

                                                                                                      Sur place 
 

65.00$ / personne 
 
 
 
 

 


