
 

 MENU MIDI 
Disponible de 11h30 à 15h00 

 

La table d’hôte comprend un choix de potage ou salade verte, un choix de plat   

principal, un dessert du chef et un café ou thé 

 

  à la carte table d’hôte 
                      midi 

Entrées 
 
Potage du moment  6 
 
Salade verte, tomates, concombres, noix de Grenoble 6 
 
Feuilleté au saumon, fondue de poireaux à l’orange,  
sauce vin blanc                                                                 8                 +2 
 
Entrée du jour       prix du marché 

 
 
 
Plats 
 
Spaghetti bolognaise des patrons                                      15                  23 
 
Joue de bœuf braisée aux zestes d’orange, 
tagliatelles fraîches                                 17      25 
 
Pavé de saumon rôti, pommes  
boulangères, légumes d’hiver, beurre blanc                        18                   26 
  
Médaillon de lotte au curry et lait de coco, riz pilaf            21                   29 
 
Steak au poivre, échalotes confites,                                    22                  30              
frites maison, sauce au poivre vert de Madagascar 
  
 

Plat du jour prix du marché 
 
 

Tartares 

 

Tartare de saumon, crème sûre, ciboulette,  
citron, frites et salade                                                            25                                               
                                                              
Tartare de bœuf, câpres, échalotes,  
huile de truffe, frites et salade                                              26  
 
 
Dessert du moment 5 
 

Café, thé, tisane                                                                      3 

 

Menu enfant (12 ans et moins) 11 

Potage, pâtes, crème glacée et un breuvage 
 

 

 


