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Menu Saint-Valentin

Ceviche de daurade, vinaigrette aux agrumes légérement acidulée
2R

Velouté de pommes de terre douces, ceuf poché au vin rouge,
tuile fine au cacahuéte
2R

Salade de cresson, échalotes confites, vinaigrette au cidre, fondant de cheévre
2R

Magret de canard poélé, jus court au banyuls, aligot au Migneron
et légumes d’hiver
Ou
Filet de saumon r6ti, linguine au pesto, feuilles de Bruxelles,
légumes d’amour, beurre blanc a la feuille de kaffir
2R

Saint honoré a la noisette et pétale de rose a partager
20

Café, thé

75,008
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