BRUNCH FETE DES MERES

JUS DE FRUITS

VIENNOISERIES

Croissant et scone maison, confitures, miche de pain chaud multigrain

ENTREE

Tartare de truite des bobines, sauce au yogourt et lime, croltons de
baguette au beurre salé

OEUF

Euf poché, raviole de porc effiloché, jus court au porto

PLAT PRINCIPAL

Saumon cuit a 'unilatéral, beurre blanc au verjus, écrasé de pommes de
terre a I'’huile d’olive et échalote confite, légumes du moment

ou

Jarret d’agneau confit au curry, pommes boulangére, mini carotte et
chou romanesco

DESSERT

Coulant au chocolat, coulis de fruits rouges, chantilly caramel

Café, thé, tisane

55.00%

Brunch enfant (12 ans et moins) 21.00%



